FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

CZESC 1 -DOSTAWA SWIEZEGO MIESA | WEDLIN

Preferowana forma przekazania zatgcznikow to forma edytowana w exelu.

Zatacznik nr. 8 do SWZ

Przewidy Cena .,
) . taczna wartosc
Lp. Nazwa j-m. wana jednostkowa "
o brutto ( zt) 4*5
ilosé brutto ( zt)
2 3 4 5 6
Antrykot kl.l —swiezy, bez konserwantéw, o gtebokim intensywnie czerwonym
lub ciemnoczerwonym kolorze, zapach swoisty, konsystencja jedrna, elastyczna,
1 . . " . . kg 60
powierzchnia sucha, matowa, przekroj lekko wilgotny, sok miesny przezroczysty,
data terminu przydatnosci do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krotsza niz
1/2 terminu przydatnosci okreslonego przez producenta
Boczek wedzony Kl.|I - swiezy, bez konserwantéw ,zapach swoisty,
2 |konsystencja jedrna, elastyczna, powierzchnia sucha, matowa, sok miesny kg 5
przezroczysty,data terminu przydatnosci do spozycia winna byé w chwili dostawy nie
krotsza niz 1/2 terminu przydatnosci okre$lonego przez producenta.
Filet z indyka kl.l-swiezy, bez konserwantéw, miesnie piersiowe pozbawione
skory, kosci i Sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen
3 |mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi, data terminu kg 450
przydatnosci do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krétsza niz 1/2 terminu
przydatnosci okreslonego przez producenta.
Filet z piersi kurczaka kl.l — swiezy, bez konserwantéw , migénie piersiowe
pozbawione skoéry, kosci i $ciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i
4 |uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi,data terminu kg 2200

przydatnosci do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krétsza niz 1/2 terminu
przydatnosci okreslonego przez producenta




Kietbasa podwawelska, zawierajgca powyzej 90% migsa -swieza,
bez konserwantéw, smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu,
aromatyczna, niedopuszczalny jest smak i zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub
inny obcy, surowce rownomiernie roztozone, dopuszczalne pojedyncze skupiska
ttuszczu, ostonka Scisle przylegajgca, barwa: charakterystyczna dla danego
asortymentu, ztocista ,bez glutaminianu monosodowego i wzmacniaczy
smaku, data terminu przydatnosci do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie

krotsza niz 1/2 terminu przydatnosci okreslonego przez producenta.

kg

80

Kietbasa biata surowa kl.I —$wieza, bez konserwantéw, $rednio
rozdrobniona o jasnym kolorze, z migsa wieprzowego z szynki nie mniej niz 90% w
naturalnym cienkim jelicie wieprzowym , swieza, bez oznak zepsucia, bez
zanieczyszczeh obcych i uszkodzen mechanicznych, data terminu przydatnosci do
spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krétsza niz 1/2 terminu przydatnosci

okreslonego przez producenta.

80

topatka wotowa kl.I —swieza, bez konserwantoéw, o glebokim intensywnie
czerwonym lub ciemnoczerwonym kolorze, zapach swoisty, konsystencja jedrna,
elastyczna, powierzchnia sucha, matowa, przekréj lekko wilgotny, sok miesny
przezroczysty,data terminu przydatnosci do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie
krotsza niz 1/2 terminu przydatnosci okreslonego przez producenta

kg

225

Korpusy drobiowe — kulinarne $wieze, bez konserwantéw, data terminu przydg

kg

160

Kurczak caly kl .I. —=Swiezy oczyszczony, umyty i $wiezy, bez oznak zepsucia,
0 zapachu charakterystycznym dla kurczaka swiezego, skéra bez przebarwien oraz
bez zanieczyszczen obcych oraz krwi, data terminu przydatnosci do spozycia winna
byé w chwili dostawy nie krotsza niz 1/2 terminu przydatnosci okreslonego przez
producenta

kg

210

10

MiQSO iopatka Kl.-barwa; ciemnorszowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja jedrna i elastyczna,
powierzchnia sucha i matowa, przekroj lekko wilgotny, sok miesny- przezroczysty,
dopuszcza sie nieznaczne zmatowienie barwy miesa, data terminu przydatnosci do
spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krétsza niz 1/2 terminu przydatno$ci
okreslonego przez producenta

kg

1500

11

Poledwiczka wieprzowa Kkl .I-swieza, , miesnie otoczone btong i niewielkg
iloscig tluszczu, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzenh
mechanicznych, bez zanieczyszczen obcych i krwi, bez oznak zepsucia, data
terminu przydatnosci do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krotsza niz 1/2

terminu przydatnosci okreslonego przez producenta

kg

504




12

Schab srodkowy bez kosci kI .l -swiezy, miesnie otoczone btong i niewielkg
iloscig tluszczu, barwa ciemnorézowa, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwieh i
uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen obcych oraz krwi, bez oznak

zepsucia, data terminu przydatnosci do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie
krotsza niz 1/2 terminu przydatnosci okreslonego przez producenta.

kg

1400

13

Skrzydto z indyka Kl.I - kulinarnie $wieze, bez konserwantéw, data terminu
przydatnos$ci do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krétsza niz 1/2 terminu

przydatnosci okreslonego przez producenta.

kg

800

14

Szynka wieprzowa bez kosci, jabtko kl. | swieza, miesnie pozbawione
skory, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczeh obcych oraz krwi,bez oznak zepsucia, data terminu przydatnosci do
spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krétsza niz 1/2 terminu przydatnosci
okreslonego przez producenta.

kg

1400

15

Udziec z indyka KL.I -$wiezy, bez konserwantéw, miesnie piersiowe
pozbawione skoéry, kosci i Sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i

uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi, data terminu
przydatnosci do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krétsza niz 1/2 terminu

przydatnosci okreslonego przez producenta.

kg

570

16

Udziec z kurczaka bez skory i kosci KL.I — szt.ok 0,11-0,12 g
oczyszczony ze skory i kosci, umyty i $wiezy, bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym do kurczaka swiezego, powierzchnia bez przebarwien oraz bez
zanieczyszczen obcych oraz krwi, jednakowej wielko$ci,data terminu przydatnosci
do spozycia winna by¢ w chwili dostawy nie krétsza niz 1/2 terminu przydatnosci

okreslonego przez producenta.

900
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Uwaga: W/w taczng wartosé brutto nalezy zamiemiesci¢ w formularzu "OFERTA".

Podpis(y) elektroniczny kwalifikowany/podpis zaufany/
elektroniczny podpis osobisty
osoby(osdb) upowaznionej(ych)
do podpisania oferty w imieniu Wykonawcy(dw)

facznie:




